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Sushi & Grill

SPEISEKARTE







Die Bedeutung Umami:

Die Bezeichnung kommt aus dem Japanischen

und heifdt wortlich Gbersetzt: fleischig und
herzhaft, wohlschmeckend.

Umami gilt neben siif}, sauer, salzig und bitter,
als finfte Qualitat des Geschmackssinns
und ist die Bezeichnung fiir einen voll-
mundigen Geschmack.

Hervorgerufen wird der Umami - Geschmack
durch die Aminosdure Glutaminsaure,
die in geringen Mengen natiirlich in
proteinhaltiger Nahrung wie z.B. Fleisch und
Fisch zu finden ist.



Tokyo-Style-Pizza | Okonomiyaki

v,-f""




VORSPEISEN

Kleiner gemischter Salat “* i« 5,90

Wakame Salat * soesLias 6,90

Seealgensalat | Gurke | Sesam

Edamame mit Meersalz ' ! 6.50
Sojabohnen in der Schale

Spicy Edamame mit Chiligewiirz " swzn 6,50
Sojabohnen in der Schale

Rock Shrimp Tempura ALz 9.50

gebackene Garnelen im Tempurateig mit Chilimayo

Umami Ceviche s 13.90
Wolfsbarsch | Mandarine | Passe Pierre | Pastinake | Radieschen

Beef Tataki tscomasn 13.90

Rinderfilet | Miso-Mayonnaise | weifier Rettich | Ponzu

Rindertatar "« 12.90
Schalotte | Kapern | Eigelb | Brot

Tokyo-Style-Pizza | Okonomiyaki ecfeiktizar 412,90
Pfannkuchenteig | Lachs | Speck | Edame | Chinakohl |
Bonito Flakes - Jap. Mayo | Avocado

Spring Salmon AL 12.90
geflammter Lachs | Meerrettich | Rote Bete | Ziegenfrischkase |
Pork-Popcorn

Kimchi Porkbelly #scoscuizsn 12.90
zarter Schweinebauch | Kimchi | Koriander |
rote Zwiebelmarmelade | Ume Boshi

Umami Starter tscoefeikuizs 29.90
(fir 2 Personen) Eine Reise durch die Vorspeisen Umami Style

SUPPEN

Miso Suppe " et 6.90

Tofu | Frihlingszwiebel | Seealgen

Udon_Duck ABCDEGKLI 1,235 11.90
Udonnudelsuppe | Crispy Duck | Tamago | Daikon | Réstzwiebeln

Umami Style Shoyu Ramen ' 1190

Glasierter Schweinebauch | Garlic-Prawns | Daikon

Alle Preise in € und inkl. Umsatzsteuer.
Die Tabelle fiir Allergene und Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte






HAUPTGANGE

Sllky‘ Vegg]_ Bowl ﬁ AEFGLKL 123511 14.90

StiRkartoffel | Quinoa | Tomate | Thaisalat | Pochiertes Ei

Mr. Salmon Maple #® 22.90
Lachs | Ahornsirup | Bacon | Nektarine | Romanasalat |
Kichererbse

Thuna Me On " 24.50
Thunfisch | Artischocke | Graupen | Yuzu — Dashi |
Kartoffelcrunch

Gamba-Party «“* 25.90
gegrillte Black-Tiger Garnelen | geschmorte Zwiebeln | Limet-
te | Krduterbaquette

Triiffel Chicken ii23siss 22.90

Miso-Polenta | Portobello Pilzen | Madeira | Speckschaum

Alle Preise in € und inkl. Umsatzsteuer.
Die Tabelle fiir Allergene und Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte






MEAT CUTS

vom JOSPER Grill, ein spanischer Holzofen-
grill mit 400-500 C°. Das Fleisch karamel-
lisiert an der Oberflache und das innere
bleibt schén saftig. Ein unverwechselbares
Aroma von Rauch und Réstaromen.

FOR MEATLOVERS
Iberico Secreto 200 g 22.00

Das geheime Filet vom Iberico Schwein. Sehr nussiges Aroma.

Regio Ribeye aus dem Allgau 300g  27.00
Ein saftiges Stiick mit Fettauge.
Unsere Empfehlung: Medium rare

Dry Aged Roastbeef je100g ~ 11.00

Regionales Rindfleisch gereift im Hauseigenen Reifeschrank

DIE ZARTESTE VERSUCHUNG

Rinderfilet

Ladies Cut 150¢g 25.00
Mens Cut 250 g 28.00
Tenderloin 350 g 35.00
Surf & Turf

Rinderfilet 250¢ mit 2 Garnelen  32.00
Tomahawk Tagespreis

(2 Personen) 800-1000 g

grosses Ribeye am Knochen gegrillt

BEILAGEN je 4.50

Grillgemﬁse ABDEG,L12511

Umami Fries

Potatoepuffs”
(Kartoffelkrusteln mit Grana Padano)

Miso-Polenta mit Austernpilze f.28A6
kleiner gemischter Salat " flk136L8 5.90

SAUCEN je 2.00

Ponzu-Triffel-Butter f
Chilimayo AEFG,IKL1,23511
Wasabimayo f
Chimichurri-Sauce
Café de Paris
Barbecue-Sauce

Alle Preise in € und inkl. Umsatzsteuer.
Die Tabelle fiir Allergene und Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte






SUSHI

kann folgende Zusatzstoffe und Allergene durch
Kreuzkontamination haben % 3456.7.8910,11,12,13,14,a,b,c.d e f,g,hi,jk |

»” N

NIGIRI (2 Stiick) R Y

Handgeformtes Sushi mit frischem
Fisch auf dem Reispédckchen geflammte
Varianten (Aburi) erhédltlich mit diversen Toppings.

Avocado 5.80
Spargel 5.80
Lachs | Lachs Aburi* 5.80 | 6.20
Thunfisch | Thunfisch Aburi 6.20 | 6.60
Sea Bass (Wolfsbarsch) 6.50
Hamachi 6.50
King Prawn’ 6.90
Gegrillter Aal n+esnone 6.90
Scallops | Scallops Aburi* 750|790
(Kammmuschel)

Fo
HOSO MAKI (6 Stiick) ! &‘[
Diinne Sushirolle mit Seealgenblatt umwickelt. b i’
Gurke mit Sesam " " 5.20
Spargel 5.80
Kanpyo 5.80
Avocado 5.80
Sea Bass (Wolfsbarsch) 6.50
Hamachi 6.50
Lachs* 6.50
Thunfisch ¢ 6.50
Aal mit Sesam n4ern0n 6.90
King Prawn 6.90

INSIDE-OUT ROLL (8 Sttick)

Sushirolle mit Reis an der AufRenseite.

California

Tobiko | Surimi | Avocado

Sake Sesam 9.90
Lachs | Avocado | Sesam

Maguro Uramaki 10.50
Thunfisch | Avocado | Gurke | Teriyakisauce

Spicy Tuna Roll 10.50
Spicy Thunfisch | Gurke | Kataifi | Frithlingszwiebeln
Sake Crispy Rice 13.50
Lachstartar | Avocado | Tozazu-Ponzu-Sauce

Tempura Prawn 11.90
Tempura Garnelen | Gurke | Sesam | Teriyaki | Chilimayo
Sake Lava 2.0 14.50

Lachs Aburi | gebackene Garnele | R6stzwiebeln | Chilimayo |
Teriyaki | Sesam

Volcano Hotroll 16.50
Grilled Salmon | Korean spicy Mayo | Teriyaki | Furikake

Alle Preise in € und inkl. Umsatzsteuer.
Die Tabelle fiir Allergene und Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte






SPECIAL ROLLS Fisch & Seefood (8 Stiick)

Philadelphia Roll 11,90
Lachs | Philadelphia | Thai Spargel | Avocado

Crunchy Roll (6 Stiick) 13.50
Thunfisch | Lachs | Avocado | Thai Spargel | Guacamole
Tropical Roll 13.50
Lachs | Philadelphia | Mango

Dragon Roll 16.50
Thunfisch | Gurke | Avocado | gegrillter Teriyaki Aal
Spider Roll 18.50

Thunfisch | Gurke | Spargel | Avocado | gebackener
Softshellcrab | Spicymayo | Teriyaki-Sauce

Kamikaze Roll 2.0 15.50
Thunfisch | Avocado | Kanpyo | Spargel | Gurke | Miso-
Yuzusauce

Fancy Salmon Roll 18.50

Gebeizter Lachs Avocado | Gurke | Shiso | Jap. Zitrussauce |
Triiffel

Ultimate Smoked Thuna 16.50
gebeizter Thunfisch | Spargel | Avocado | Balsamico Teriyaki |
Lotuswurzel

Gomadare - Roll 15.50
geflammter Lachs | Avocado | Philadelphia | Spargel |
Teriyaki | Reispapier

SPECIAL ROLLS Meat & Poultry (8 Stiick)

Chicken Teryaki 13.50
Hahnchen | Furikake | Teriyaki-Sauce | Spicymayo | Rost-
zwiebeln

Sweet Chicken Chili 12.50
Hahnchen | Gurke | Springonion | Sweet Chili Sauce
Crispy ChickenCheeseRoll ~ 13.50
H&ahnchen | Schmelzkése | Moja Rojo

Surf&Turf 3.0 19.50

Rinderfilet | Scallops | Shitake | Kartoffelcrunch | Teriyaki
Umami- Style Big Philly Cheese Steak  16.50

Schmelzkdse | Honeymustard | Pickles | Rostzwiebeln |
Beef Tataki

THE VEGGIE ONES ... (8 STUCK)

Naughty ANAND (6 Stiick) */ nem oo 13,50
Griiner Spargel | Karotte | Kiirbiskerne | Cashew | Sultaninen |
Guacamole

Tofu Tower Roll "+ mom st 12,50
Gebackener Tofu | Spargel | Kanpyo | Gurke | Auberginen Tartar |
Sesamdressing

Venus Roll 10,50

Quinoa | griner Spargel | Karotte | Avocado | Kanpyo

Mango Tango 12,90
Gurke | Avocado | Mango | Frischkéase | Balsamico | Teriyaki-
Sauce

Alle Preise in € und inkl. Umsatzsteuer.
Die Tabelle fiir Allergene und Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte






SASHIMI

Edelste Form des Sushis.
Reine Fischfi lets ohne Reis

Lachs (10 Stiick) 18,50
Thunfisch « Centercut » (10 Stick)* 20,00
Sea Bass Sashimi (Wolfsbarsch) + 19,50
1/> Lachs & ¥2 Thunfisch Sashimi* 19,50
Little Shogun ** 27,00

3xThunfisch | 3xLachs | 3xHamachi | 3xWolfsbarsch |
2xScallops

Sashimi Moriwase 2" 45,00
24x Sashimi Chefschoice

Otoro Carpaccio (Frag deine/n Kellner/in) 19,00
Togaraishi | Ingwer | Daikon | Olivendlmarinade

Otoro Sashimi (Frag deine/n Kellner/in) 29,00
Bonitosauce | Kizame-Wasabi | Sushireis

SUSHI TELLER

Totally Vegi & 20,90
3x Nigiri (Avocado | Spargel | Kanpyo)

6x Naughty Anand Roll

8x Venus Roll

Oshin 21,90

3x Nigiri (Thunfisch, Lachs, King Prawn)
3x Maki Lachs

3x Maki Thunfisch

8x California Roll

Umami 32,50

5x Nigiri (Thunfisch, Lachs, King Prawn, Hamachi, Scallops)
8x Gomadare

3x Maki Lachs

3x Maki Thunfisch

2x Lachs Sashimi

2x Thunfisch Sashimi

Deluxe (2 Personen) 60,00

8x Nigiri (2x Thunfisch | 2x Lachs | 2x Hamachi |
2x King Prawn)

6x Crunchy Roll

8x Spicy Thuna Roll

8x Shake Lava 2.0

3x Maki Lachs

3x Maki Thuna

6x Sashimi (2x Lachs | 2x Thunfisch | 2x Hamachi)

Four Season Chefchoice (2 Personen) 57,00

Yokohama (3 Personen) 92,00

12x Nigiri (2x Thunfisch | 2x Lachs | 2x Hamachi | 2x King
Prawn | 2x Scallops | 2x Thaispargel)

6x Crunchy

6x Avocado Maki

6x Lachs Maki

8x Fancy Salmon Roll

8x Dragon Roll

6x Naughty ANAND

9Ox Sashimi (3x Lachs, 3x Thunfisch, 3x Hamachi)

Umami Chef Choice (4 Personen) 120,00

Lasst Euch von der Kreation des Sushichefs iiberraschen






LOVE HANDLES,
DIE SUSSE VERSUCHUNG

Death of Chocolate 712 9,90
Passionsfrucht | Chili | Nougat

Riblikuchen ##cinzan 9.90

Vanille | Exoticsud | weifle Schokolade

BannyHannah #2n 9,90
Gegrillte Banane | Miso | Blutorange | Speck

Sharing Fritter’s »" 9,90

Mini Kokos-Krapfen mit Aprikosenchutney

Mochis #reiaan 050
Klassisches japanisches Dessert aus Reisteig mit diversen
Fﬁllungen'

Dessertvariation 27.00
Von allem etwas.

Absacker dazu oder danach? Grappa aus der
6,3 Liter Flasche? Fruit infused Gin Tonics?

Frag nach unserer Digestifkarte! Da findest
Du einige Spezialitdten, die es nicht iiberall
gibt.

Alle Preise in € und inkl. Umsatzsteuer.
Die Tabelle fiir Allergene und Zusatzstoffe finden Sie am Ende der Speisekarte



Allergene

1. Gluten haltiges Getreide (A:Weizen, B:Roggen, C:Gerste, D:Hafer,
E:Dinkel, F:Kamut oder Hybridstdmme davon)

Krebstiere

Eier

Fisch

Erdniisse

Soja

Milch und Milchprodukte (einschliefllich Laktose)
Schalenfriichte (A:Mandel, B:Haselnuss, C:Walnuss, D:Cashew,
E:Pecanuss, F:Paranuss, G:Pistazie, H:Macadamianuss und

DGO W

I:Queenslandnuss)

9. Sellerie

10. Senf

11. Sesamsamen

12. Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von
mehr als 10 mg/kg oder 10mg/1

13. Lupinen

14. Weichtiere

Zusatzstoffe

Farbstoff
Konservierungsstoffe
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
Geschwefelt
Geschwarzt

Gewachst

mit Stiffiungsmittel
mit Phosphat

mit Coffein
Chininhaltig
Gentechnisch verdndert

ERTIE TR e A o p

' vegan ﬁ vegetarisch




